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Èñïîëüçîâàíèå àêòèâíûõ
ñóõèõ äðîææåé Saccharomyces cerevisiae

â òåõíîëîãèè âèíîìàòåðèàëîâ
èç àêòèíèäèè àðãóòà

Èçâåñòíî, ÷òî â ïðîöåññå ïðèãîòîâëåíèÿ âèí ñíèæàåòñÿ ñîäåðæà-
íèå áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ, óðîâåíü êîòîðûõ äîñòàòî÷íî
âûñîê â ðàñòèòåëüíîì ñûðüå. Ïîýòîìó ïðè èçãîòîâëåíèè âèíîìàòåðè-
àëîâ âàæíî âûáðàòü ðàñó äðîææåé, ïîçâîëÿþùóþ ñîõðàíèòü ìàêñè-
ìàëüíóþ êîíöåíòðàöèþ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ ïëîäîâî-ÿãîä-
íîãî ñûðüÿ. Â íàñòîÿùåå âðåìÿ âèíîäåëü÷åñêèå ïðåäïðèÿòèÿ âî âñåì
ìèðå øèðîêî ïðèìåíÿþò àêòèâíûå ñóõèå äðîææè Saccharomyces
cerevisiae, ÷òî âëèÿåò íà ñîõðàíåíèå áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ,
èçíà÷àëüíî ñîäåðæàùèõñÿ â ñûðüå, è íàêîïëåíèå âòîðè÷íûõ ïðîäóê-
òîâ áðîæåíèÿ, îïðåäåëÿþùèõ áóêåò ãîòîâîãî íàïèòêà [1, 3, 9].

Ïðèâåäåíû ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèé èñïîëüçîâàíèÿ ðàñ àêòèâíûõ ñó-
õèõ äðîææåé Saccharomyces cerevisiae â ïîëó÷åíèè âèíîìàòåðèàëîâ èç äàëü-
íåâîñòî÷íîé ëèàíû – àêòèíèäèè àðãóòà. Èçó÷åíû õèìèêî-òåõíîëîãè÷åñêèå
ïîêàçàòåëè è áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå âåùåñòâà ÿãîäíîãî ñûðüÿ è ïîëó÷åí-
íûõ âèíîìàòåðèàëîâ. Óñòàíîâëåíî, ÷òî ïðè âûáîðå ðàñû àêòèâíûõ ñóõèõ
äðîææåé S.cerevisiae áîëåå ïðèãîäíà ðàñà LW317-30. Ðåçóëüòàòû ìîãóò èñ-
ïîëüçîâàòüñÿ ïðè èçãîòîâëåíèè âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè ñ ïîâûøåííîé áèî-
ëîãè÷åñêîé öåííîñòüþ.

Êëþ÷åâûå ñëîâà: âèíîìàòåðèàëû, àêòèíèäèÿ, ðàñû äðîææåé.

Using active dry yeast  Saccharomyces cerevisiae in the technology of
wine materials from actinidia Argut. M.V. PALAGINA, A.A. SHIRSHOVA,
Y.S. FISCHENKO.

Results of investigations are given concerning usage of races of active dry
yeast Saccharomyces cerevisiae in getting wine materials from Far Eastern liana
– actinidia Argut. Cemical-technological indices and biologically active substances
of berry raw materials and wine materials obtained are studied. It is stated that
among races of active dry yeast S. cerevisiae race LW317-30 is more available.
The results can be used when producing wine products with high biological value.

Key terms: wine materials, actinidia, yeast races.
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Äëÿ ôðóêòîâîãî (ïëîäîâîãî) âèíîäåëèÿ â Ïðèìîðñêîì êðàå ñóùå-
ñòâóåò çíà÷èòåëüíàÿ ñûðüåâàÿ áàçà: êóëüòóðíûå, ñåëåêöèîíèðîâàííûå è
äèêîðàñòóùèå ðàñòåíèÿ [4]. Àêòèíèäèÿ àðãóòà (Actinidia arguta) –
ñàìàÿ êðóïíàÿ äèêîðàñòóùàÿ ëèàíà Äàëüíåâîñòî÷íîãî ðåãèîíà. Åå
ñòâîëû äîñòèãàþò â äèàìåòðå 18 ñì, ïîäíèìàþòñÿ ïî äåðåâüÿì áîëåå
÷åì íà 25 ì. Ïëîäû ñîçðåâàþò â êîíöå îêòÿáðÿ. Ðàñòåò àêòèíèäèÿ â
ñìåøàííûõ êåäðîâî-øèðîêîëèñòâåííûõ ëåñàõ íà õîðîøî îñâåùåí-
íûõ ìåñòàõ [10]. Çðåëûå ÿãîäû àêòèíèäèè àðãóòà ñîäåðæàò ñàõàðîâ –
îêîëî 10 %, îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò – 2,5–6 ã/äì3, Ð-àêòèâíûõ âåùåñòâ –
30–50 ìã/100 ã, êàòåõèíîâ – 101–215 ìã/100 ã. Îíà áîãàòà âèòàìèíà-
ìè (Ñ, À, ÐÐ, Â1, Â2, Å), ìèíåðàëüíûìè ñîëÿìè (êàëèÿ, êàëüöèÿ, ìàð-
ãàíöà, ôîñôîðà) è äðóãèìè áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûìè âåùåñòâàìè. Ïî
ñîäåðæàíèþ àñêîðáèíîâîé êèñëîòû (âèòàìèíà Ñ) ïëîäû àêòèíèäèè
óñòóïàþò òîëüêî íåêîòîðûì âèäàì øèïîâíèêîâ. Â çàâèñèìîñòè îò
óñëîâèé ïðîèçðàñòàíèÿ ñîäåðæàíèå âèòàìèíà Ñ êîëåáëåòñÿ â ïðåäå-
ëàõ 50–170 ìã/100 ã. [7]. Âûñîêóþ áèîëîãè÷åñêóþ öåííîñòü ïëîäàì
ïðèäàþò ãëèêîçèäû è ôèòîíöèäû, ðåãóëèðóþùèå è ñòèìóëèðóþùèå
ñåðäå÷íóþ äåÿòåëüíîñòü [11]. Àêòèíèäèÿ ïðèãîäíà äëÿ âñåõ âèäîâ
ïåðåðàáîòêè, âàæíî, ÷òî ïðè ýòîì â ñîêàõ ñîõðàíÿåòñÿ çíà÷èòåëüíàÿ
êîíöåíòðàöèÿ àñêîðáèíîâîé êèñëîòû. Ñëåäóåò îòìåòèòü òàêæå, ÷òî
ïëîäû àêòèíèäèé âíåøíå è ïî õèìè÷åñêîìó ñîñòàâó ñõîäíû ñ ïëîäà-
ìè êèâè (Actinidia chinensis), êóëüòèâèðóåìûìè â òðîïè÷åñêèõ ñòðà-
íàõ. Â ïîñëåäíåå âðåìÿ âèíà, ïîëó÷åííûå èç êèâè, ïîëüçóþòñÿ áîëü-
øîé ïîïóëÿðíîñòüþ âî âñåì ìèðå [6]. Ìû ñ÷èòàåì, ÷òî èñïîëüçîâà-
íèå ÿãîä àêòèíèäèè àðãóòà ïåðñïåêòèâíî â ïðîèçâîäñòâå âèí [8].

Öåëüþ íàøåãî èññëåäîâàíèÿ ÿâèëîñü èçó÷åíèå èñïîëüçîâàíèÿ ðàñ
àêòèâíûõ ñóõèõ äðîææåé S. cerevisiae â ïîëó÷åíèè âèíîìàòåðèàëîâ èç
äàëüíåâîñòî÷íîé ëèàíû àêòèíèäèè àðãóòà.

Äëÿ ïîëó÷åíèÿ âèíîìàòåðèàëîâ îòáèðàëè ïëîäû àêòèíèäèè àðãó-
òà 2010–2012 ãã. óðîæàÿ. ßãîäû ñîîòâåòñòâîâàëè ãèãèåíè÷åñêèì òðå-
áîâàíèÿì áåçîïàñíîñòè ïðîäîâîëüñòâåííîãî ñûðüÿ è ïèùåâûõ ïðîäóê-
òîâ (ÑàíÏèÍ 2.3.2.1078-2001, ÑàíÏèÍ 2.3.2.1280-2003).

Â òåõíîëîãèè âèíîìàòåðèàëîâ èñïîëüçîâàëè ñåëåêöèîíèðîâàí-
íûå ñóõèå äðîææè S. cerevisiae ðàñû LW317-29 èëè LW317-30
(Erbsloeh, Ãåðìàíèÿ). Ðàñà LW317-29 (òîðãîâîå íàçâàíèå Îåíîôåðì
Êîëîð) ïðèìåíÿåòñÿ äëÿ ïðîèçâîäñòâà âèí ñ èíòåíñèâíîé îêðàñêîé.
Îíà îáëàäàåò âûñîêîé óñòîé÷èâîñòüþ ê ñïèðòó è íèçêèì ïåíîîáðà-
çîâàíèåì. Îïòèìàëüíûé òåìïåðàòóðíûé äèàïàçîí æèçíåäåÿòåëüíîñ-
òè: 15–26 °Ñ. Ðàñà LW317-30 (òîðãîâîå íàçâàíèå Îåíîôåðì Áóêåò)
óñòîé÷èâà ê åùå áîëåå íèçêèì òåìïåðàòóðàì – 8–17 °Ñ, è ïîýòîìó
îñîáåííî ïîäõîäèò äëÿ ìÿãêîãî õîëîäíîãî áðîæåíèÿ ñ ñîõðàíåíèåì
àðîìàòà. Ïðè ýòîì ïðîöåññ áðîæåíèÿ, à ñ íèì è îáðàçîâàíèå ÑÎ

2
,

çàìåäëÿþòñÿ.
Â êà÷åñòâå âñïîìîãàòåëüíûõ ñðåäñòâ èñïîëüçîâàëè âîäó ïèòüå-

âóþ (ÑàíÏèÍ 2.1.4.1074-2001); ñàõàð ïåñîê (ÃÎÑÒ 21-94); àììîíèé
ôîñôîðíîêèñëûé äâóçàìåùåííûé (ÃÎÑÒ 3772-74).
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Íà ïåðâîì ýòàïå ÿãîäû äðîáèëè (ïåðåòèðàëè) è îòáèðàëè ïðîáû
äëÿ èññëåäîâàíèÿ âëàæíîñòè, ñàõàðîâ, òèòðóåìûõ êèñëîò, ýêñòðàê-
òèâíûõ, ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, àñêîðáèíîâîé êèñëîòû, ìèíåðàëüíûõ
ñîëåé. Â ñûðüå è ïîëó÷åííûõ âèíîìàòåðèàëàõ îïðåäåëÿëè îáúåìíóþ
äîëþ ýòèëîâîãî ñïèðòà (ïî ÃÎÑÒ Ð 51653-2000), ìàññîâóþ êîíöåíò-
ðàöèþ ñàõàðîâ (ïî ÃÎÑÒ 13192-73), òèòðóåìûå êèñëîòû (ïî ÃÎÑÒ
51621-2000), ôåíîëüíûå âåùåñòâà [2], îñòàòî÷íûé ýêñòðàêò (ïî ÃÎÑÒ
51620-2000), ñîäåðæàíèå àñêîðáèíîâîé êèñëîòû (ïî ÃÎÑÒ 7047-55),
ìèíåðàëüíûõ âåùåñòâ (ÃÎÑÒ 26928-88), ïîêàçàòåëè îðãàíîëåïòè÷åñ-
êîãî àíàëèçà [5].

Äëÿ îáîñíîâàíèÿ âûáîðà ðàñû àêòèâíûõ ñóõèõ äðîææåé S.cerevisiae
â òåõíîëîãèè âèíîìàòåðèàëîâ íàìè áûë ïðîâåäåí ýêñïåðèìåíò ïî ñáðà-
æèâàíèþ ñóñëà ïðè òåìïåðàòóðå 17…18 °Ñ. Òåõíîëîãè÷åñêèé ïðîöåññ
ïîëó÷åíèÿ âèíîìàòåðèàëîâ âêëþ÷àë ñëåäóþùèå ýòàïû:

- ïîäãîòîâêà äðîææåâîé ðàçâîäêè ñîãëàñíî ðåêîìåíäàöèÿì ïðî-
èçâîäèòåëÿ (0,1 ã äðîææåé S. cerevisiae ðàñû LW317-29 èëè äðîææåé
S.cerevisiae ðàñû LW317-30 ðàñòâîðÿëè â 150 ìë âîäû ïðè òåìïåðàòó-
ðå 28…30 °Ñ, âûäåðæèâàëè 15 ìèí è çàòåì âíîñèëè â ñóñëî (5 % îò
îáúåìà ñóñëà);

- ïîäáðàæèâàíèå è îòäåëåíèå ñóñëà îò ìåçãè ÷åðåç 24 ÷;
- êîððåêòèðîâêà ñóñëà ñàõàðíûì ñèðîïîì ñ êîíöåíòðàöèåé 75 %

äî îáùåãî ñîäåðæàíèÿ ñàõàðîâ 22 ã/äì3;
- ñóëüôèòèðîâàíèå ñóñëà äëÿ ïîäàâëåíèÿ ñïîíòàííîé ìèêðîôëî-

ðû àììîíèåì ôîñôîðíîêèñëûì äâóçàìåùåííûì èç ðàñ÷åòà 100 ìã/äì3;
- îñíîâíîå áðîæåíèå, êîòîðîå äëèëîñü 27–30 ñóò. Î çàâåðøåíèè

îñíîâíîãî áðîæåíèÿ ñóäèëè ïî ïðåêðàùåíèþ ñíèæåíèÿ óðîâíÿ ñàõà-
ðîâ â ñóñëå, äàëåå ñóñëî ñíèìàëè ñ îñàäêà äðîææåé, îñâåòëÿëè âîç-
äåéñòâèåì íèçêèõ òåìïåðàòóð (îò 8…5 °Ñ â òå÷åíèå 5 ñóò).

Çàòåì âèíîìàòåðèàëû ïîäâåðãàëè ïåðåëèâêå, ôèëüòðàöèè, îòäû-
õó, ðîçëèâó. Ñðîê õðàíåíèÿ ãîòîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ ñîñòàâèë 12 ìåñ
ïðè òåìïåðàòóðå 10…17 °Ñ.

Àíàëèç ïëîäîâ àêòèíèäèè âûÿâèë íåäîñòàòî÷íûé óðîâåíü ñáðà-
æèâàåìûõ ñàõàðîâ, ÷òî òðåáîâàëî îïðåäåëåííîé êîððåêòèðîâêè ñóñëà
(òàáë. 1). Îäíàêî ïðè ýòîì áûëè îòìå÷åíû âûñîêèå êîíöåíòðàöèè àñ-
êîðáèíîâîé êèñëîòû è ôåíîëüíûõ ñîåäèíåíèé, à òàêæå íàëè÷èå ìèíå-
ðàëüíûõ ìèêðîíóòðèåíòîâ (òàáë. 2).

Òàáëèöà 1
Õèìèêî-òåõíîëîãè÷åñêèå ïîêàçàòåëè ïëîäîâ àêòèíèäèè àðãóòà

Ïîêàçàòåëü 
Ñîäåðæàíèå 

â ïëîäàõ 
àêòèíèäèè àðãóòà 

Ìàññîâàÿ äîëÿ âëàãè, % 79,2±1,2 

Îáùàÿ êèñëîòíîñòü (â ïåðåñ÷åòå íà ÿáëî÷íóþ), ìã/100 ã 5,3±0,2 

Ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñàõàðîâ, ã/100 ñì3 17,8±2,6 

Ìàññîâàÿ äîëÿ ýêñòðàêòèâíûõ âåùåñòâ, % 32,7±1,1 
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Òàáëèöà 2
 Áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå âåùåñòâà ïëîäîâ àêòèíèäèè àðãóòà

Ïîñëå ïîëó÷åíèÿ âèíîìàòåðèàëîâ ñòîëîâûõ ôðóêòîâûõ áûëî óñ-
òàíîâëåííî, ÷òî îíè îòâå÷àþò òðåáîâàíèÿì ÃÎÑÒ 52836-2007 (òàáë.
3). Ïðè ýòîì ñîäåðæàíèå àñêîðáèíîâîé êèñëîòû è ôåíîëüíûõ âåùåñòâ
â âèíîìàòåðèàëàõ èç àêòèíèäèè, ñáðîæåííûõ äðîææàìè S. cerevisiae
ðàñû LW317-30, îêàçàëîñü âûøå, ÷åì â âèíîìàòåðèàëàõ, ñáðîæåííûõ
äðîææàìè S.cerevisiae ðàñû LW317-29 (íà 14 è 10 % ñîîòâåòñòâåííî).
Â ñîäåðæàíèè ñàõàðîâ è òèòðóåìûõ êèñëîò â îáîèõ âèäàõ âèíîìàòå-
ðèàëîâ äîñòîâåðíûõ ðàçëè÷èé íå áûëî âûÿâëåíî. Îäíàêî áîëüøåå ñî-
äåðæàíèå ñïèðòà áûëî îïðåäåëåíî â âèíîìàòåðèàëàõ, ñáðîæåííûõ
äðîææàìè ðàñû LW317-30 (íà 20 % îòíîñèòåëüíî âèíîìàòåðèàëîâ,
ñáðîæåííûõ äðîææàìè ðàñû LW317-29).

Òàáëèöà 3
Ôèçèêî-õèìè÷åñêèå ïîêàçàòåëè âèíîìàòåðèàëîâ èç àêòèíèäèè,
 ñáðîæåííûõ äðîææàìè S. cerevisiae ðàñû LW317-29 è LW317-30

Ïî îðãàíîëåïòè÷åñêèì ïîêàçàòåëÿì âèíîìàòåðèàëû èç àêòèíèäèè
õàðàêòåðèçîâàëèñü ïðîçðà÷íîñòüþ, ñîëîìåííûì öâåòîì. Àðîìàò âû-
ðàæåííûé ñ òîíàìè àêòèíèäèè, ñ òðàâÿíèñòûì îòòåíêîì, ìåäîâûìè
è öâåòî÷íûìè íîòêàìè, âêóñ íàñûùåííûé, ôðóêòîâûé (ñì. ðèñóíîê).
Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî âèíîìàòåðèàëû, ïîëó÷åííûå ñ èñïîëüçîâàíèåì
äðîææåé S. cerevisiae ðàñû LW317-30, èìåëè áîëåå âûñîêèå îöåíêè,
÷åì âèíîìàòåðèàëû, ïîëó÷åííûå ñ èñïîëüçîâàíèåì ðàñû LW317-29.
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Òàêèì îáðàçîì, ïðè âûáîðå ðàñû àêòèâíûõ ñóõèõ äðîææåé
S.cerevisiae (LW317-29 èëè LW317-30) äëÿ ïîëó÷åíèÿ âèíîìàòåðèàëîâ
èç ÿãîä äèêîðàñòóùåé ëèàíû àêòèíèäèè àðãóòà áûëî óñòàíîâëåíî, ÷òî
ðàñà LW317-30 áîëåå ïðèãîäíà. Ïîëó÷åííûå âèíîìàòåðèàëû ñîäåðæà-
ëè áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå âåùåñòâà, èìåëè âûñîêóþ îðãàíîëåïòè÷åñ-
êóþ îöåíêó, îòâå÷àëè òðåáîâàíèÿì ÃÎÑÒ Ð 52836-2007 «Âèíà ôðóêòî-
âûå (ïëîäîâûå) è âèíîìàòåðèàëû ôðóêòîâûå (ïëîäîâûå). Îáùèå òåõ-
íè÷åñêèå óñëîâèÿ». Íà ñóõèå ñòîëîâûå ôðóêòîâûå (ïëîäîâûå) âèíî-
ìàòåðèàëû, ïîëó÷èâøèå íàçâàíèå «Áóêåò Ïðèìîðüÿ», áûëà ðàçðàáîòà-
íà è óòâåðæäåíà òåõíè÷åñêàÿ äîêóìåíòàöèÿ (ÒÓ 9175–200-02067936–
2010, ÒÈ 200-2010).

Äàííûå âèíîìàòåðèàëû â äàëüíåéøåì ìîæíî èñïîëüçîâàòü äëÿ
ïîëó÷åíèÿ âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè ñ ïîâûøåííîé áèîëîãè÷åñêîé
öåííîñòüþ, ÷òî ïîçâîëèò ðàñøèðèòü àññîðòèìåíò íîâûõ âèí, â òîì
÷èñëå âèí ñïåöèàëüíîé òåõíîëîãèè.

Ïðîôèëîãðàììà àðîìàòà/áóêåòà è âêóñà âèíîìàòåðèàëîâ ïëîäîâûõ ñòî-
ëîâûõ èç àêòèíèäèè àðãóòà, ïîëó÷åííûå ñ èñïîëüçîâàíèåì äðîææåé
S.cerevisiae ðàñû LW317-30: ïðîïèñíûìè áóêâàìè âûäåëåíû äåñêðèïòîðû,
îòíîñÿùèåñÿ ê àðîìàòó/áóêåòó, ñòðî÷íûìè – îòíîñÿùèåñÿ ê âêóñó
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