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Íîâîå â ïèùåâûõ òåõíîëîãèÿõ
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Èñïîëüçîâàíèå îáúåêòîâ àêâàêóëüòóðû
â òåõíîëîãèè ìîëî÷íûõ ïðîäóêòîâ

Èçëîæåíû ðåçóëüòàòû èñïîëüçîâàíèÿ â ïðîèçâîäñòâå êèñëîìîëî÷íûõ ïðî-
äóêòîâ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíîé äîáàâêè (ÁÀÄ), ïðèãîòîâëåííîé íà îñíîâå ãèäðî-
áèîíòîâ. Ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèÿ ìîãóò áûòü ïðèìåíåíû â îòðàñëÿõ ïèùåâîé
ïðîìûøëåííîñòè.

Êëþ÷åâûå ñëîâà: áóðûå âîäîðîñëè, ôóíêöèîíàëüíûå èíãðåäèåíòû, êèñëîìî-
ëî÷íûé ïðîäóêò, êà÷åñòâî.

  Using objects aquaculture in technology of dairy products. ZH.P. PAVLOVA,
V.I. BOBCHENKO, L.A.TEKUTEVA, V.I. ZOLOTOVA.

The results of use in the production of fermented milk products biologically active
additives (BAA), prepared on the basis of aquatic organisms. The results can be used in
food industries.

Key terms: kelp, functional ingredients, fermented milk product quality.

Óñïåøíîå ðåøåíèå çàäà÷ ïî óâåëè÷åíèþ îáúåìîâ ïðîèçâîäñòâà è ïîâû-
øåíèþ ïîòðåáèòåëüñêèõ ñâîéñòâ ìîëî÷íûõ ïðîäóêòîâ âî ìíîãîì îïðåäåëÿ-
åòñÿ èííîâàöèÿìè â áèîòåõíîëîãèè. Â íàñòîÿùåå âðåìÿ âî âñåì ìèðå àêòèâ-
íî ðàçâèâàþòñÿ áèîòåõíîëîãèè ñ èñïîëüçîâàíèåì æèâûõ êîìïîíåíòîâ áèîòû
çåìëè, âûïîëíÿþùèõ ðÿä âàæíåéøèõ ôóíêöèé, îäíîé èç êîòîðûõ ÿâëÿåòñÿ
ýíåðãåòè÷åñêàÿ [2, 4].

Â îêåàíå ñóùåñòâóåò çàìå÷àòåëüíàÿ ñðåäà äëÿ ïîääåðæàíèÿ æèçíè, â
ñîñòàâ êîòîðîé âõîäÿò ïèòàòåëüíûå âåùåñòâà, ñîëè è äðóãèå êîìïîíåíòû. Â
ýòîé ñðåäå ðàñòâîðåííûé â âîäå êèñëîðîä  ïèòàåò æèâîòíûõ îò àìåáû äî àêó-
ëû, à ðàñòâîðåííûé óãëåêèñëûé ãàç ïîääåðæèâàåò æèçíü ìîðñêèõ ðàñòåíèé
îò îäíîêëåòî÷íûõ äèàòîìîâûõ âîäîðîñëåé äî äîñòèãàþùèõ âûñîòû 60–90 ì
áóðûõ âîäîðîñëåé  [7].

Áóðûå âîäîðîñëè äàâíî èçâåñòíû êàê ïîëåçíûå ðàñòåíèÿ, ñïîñîáíûå
íàêàïëèâàòü â ñåáå îòäåëüíûå õèìè÷åñêèå âåùåñòâà è èõ ñîåäèíåíèÿ, ÷òî
ïîçâîëÿåò èì ïî ñðàâíåíèþ ñ òåõíè÷åñêèìè  ñèñòåìàìè óâåëè÷èâàòü ÊÏÄ âî
ìíîãî ðàç [8]. Îíè ÿâëÿþòñÿ ïðàêòè÷åñêè åäèíñòâåííûì èñòî÷íèêîì òàêîãî
íåîáû÷àéíî âàæíîãî áèîñîðáåíòà, êàê àëüãèíàò íàòðèÿ. Áèîìàññà áóðûõ âî-
äîðîñëåé èñïîëüçóåòñÿ êàê èñòî÷íèê ïîëó÷åíèÿ ìåòàíà, ïëàñòìàññ, êðàñîê, à
òàêæå â äðóãèõ öåëÿõ. Âîçìîæíîñòü èñïîëüçîâàíèÿ áóðûõ âîäîðîñëåé â îò-
ðàñëÿõ ïèùåâîé ïðîìûøëåííîñòè ïðèâëåêàåò âíèìàíèå êàê îòå÷åñòâåííûõ
òàê è çàðóáåæíûõ ó÷åíûõ [6, 9].
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Äàëüíåâîñòî÷íûé ðåãèîí áîãàò ñûðüåâûìè ðåñóðñàìè äëÿ ïðîèçâîäñòâà
ðàçëè÷íûõ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ, à Ïðèìîðñêèé êðàé – îäèí èç
ïåðñïåêòèâíûõ ðåãèîíîâ Ðîññèè äëÿ ðàçâèòèÿ àêâàêóëüòóðû [3, 6]. Çäåñü íà-
ðÿäó ñ òàêèìè îáúåêòàìè êóëüòèâèðîâàíèÿ, êàê ãðåáåøîê è ìèäèÿ, áóðàÿ âî-
äîðîñëü ëàìèíàðèÿ ÿïîíñêàÿ çàíèìàåò ëèäèðóþùåå ìåñòî â òîâàðíîì ðûáî-
ëîâñòâå.

Èñïîëüçîâàíèå ôóíêöèîíàëüíûõ êîìïîíåíòîâ, âûäåëåííûõ èç ëàìèíà-
ðèè, ñïîñîáíî êîððåêòèðîâàòü ïîëåçíûå ñâîéñòâà ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ è ïðè-
äàâàòü èì ôóíêöèîíàëüíóþ íàïðàâëåííîñòü [1, 5].

Ó÷åíûìè ÔÃÓÏ «ÒÈÍÐÎ-Öåíòð» (Âëàäèâîñòîê, Ðîññèÿ) â åäèíîì òåõ-
íîëîãè÷åñêîì öèêëå êîìïëåêñíîé ïåðåðàáîòêè  áóðûõ âîäîðîñëåé ïîëó÷åíû
éîäñîäåðæàùèå êîìïëåêñû, àëüãèíàòñîäåðæàùèå ÁÀÄû – «Ëàìèíàëü», «Ìî-
äèôèëàí», «Âèòàëüãèí» è äð. (ïàòåíò ÐÔ ¹ 2070808 «Ñïîñîá êîìïëåêñíîé
ïåðåðàáîòêè áóðûõ âîäîðîñëåé»).

Â äàííîé ðàáîòå íàìè ðàññìàòðèâàëàñü âîçìîæíîñòü èñïîëüçîâàíèÿ ÁÀÄ
«Âèòàëüãèí» (ïðîèçâîäèòåëü ÎÎÎ «Áèîïîëèìåðû», Ðîññèÿ) â ïðîèçâîäñòâå
êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà – êåôèðà.

ÁÀÄ «Âèòàëüãèí» ÿâëÿåòñÿ èñòî÷íèêîì éîäà, àëüãèíàòîâ, ñâîáîäíûõ
àìèíîêèñëîò, ïîëèíåíàñûùåííûõ æèðíûõ êèñëîò, ìèíåðàëüíûõ âåùåñòâ;
ïîääåðæèâàåò ìèêðî-áèîöåíîç è íîðìàëüíîå ôóíêöèîíèðîâàíèå æåëóäî÷-
íî-êèøå÷íîãî òðàêòà. Ðåêîìåíäàöèè ê åãî èñïîëüçîâàíèþ ïîäòâåðæäåíû íà-
ëè÷èåì Ñàíèòàðíî-ýïèäåìèîëîãè÷åñêîãî çàêëþ÷åíèÿ ¹ 77.99.03.928.
Á.00033.10.03 îò 31.10.2003 ã. è íîðìàòèâíîé äîêóìåíòàöèè ÒÓ 9284-056-
00472012-03.

Êåôèð ïîëüçóåòñÿ ìàññîâûì ñïðîñîì è ïðè îáùåé âûñîêîé ïèùåâîé
öåííîñòè è äèåòè÷åñêîé íàïðàâëåííîñòè îòëè÷àåòñÿ îòñóòñòâèåì æèçíåííî
âàæíîãî êîìïîíåíòà éîäà è íåäîñòàòî÷íîñòüþ ìèíåðàëüíûõ âåùåñòâ ïðè
ñðàâíåíèè ñ  ðåêîìåíäóåìûìè íîðìàìè ïîòðåáëåíèÿ (òàáë. 1).

Òàáëèöà 1
Ñðàâíèòåëüíûé ñîñòàâ îñíîâíûõ íóòðèåíòîâ êåôèðà

 è ÁÀÄ «Âèòàëüãèí»
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ÁÀÄ «Âèòàëüãèí» â êà÷åñòâå ôóíêöèîíàëüíîé äîáàâêè ââîäèëè â ãîòî-
âûé, ïðîøåäøèé ñîçðåâàíèå êåôèð ñ èñïîëüçîâàíèåì äîïîëíèòåëüíîé ìåõà-
íè÷åñêîé îáðàáîòêè. Ïðè ðàçëè÷íûõ âàðèàíòàõ ñîîòíîøåíèÿ ôóíêöèîíàëüíàÿ
äîáàâêà : êåôèð â òîâàðíîé ïðîäóêöèè  áûë âûáðàí âàðèàíò 0,25 ã íà 200 ìë
ñîîòâåòñòâåííî, ïðè ýòîì äîñòèãíóò ÷èñòûé êèñëîìîëî÷íûé áåç ïîñòîðîí-
íèõ ïðèâêóñîâ è çàïàõîâ âêóñ, ìîëî÷íî-áåëûé ðàâíîìåðíûé ïî âñåé ìàññå
öâåò. Íåçíà÷èòåëüíîå èçìåíåíèå âíåøíåãî âèäà âûçâàíî åäâà çàìåòíûìè
êðóïèíêàìè ôóíêöèîíàëüíîé äîáàâêè ïðè îáùåé îäíîðîäíîé êîíñèñòåíöèè.
Ïî ñðàâíåíèþ ñ èñõîäíûìè ôèçèêî-õèìè÷åñêèìè õàðàêòåðèñòèêàìè êåôèðà
â èññëåäóåìûõ îáðàçöàõ, ñîäåðæàùèõ ÁÀÄ «Âèòàëüãèí», âîçðîñëè ïîêàçàòå-
ëè ìàññîâîé äîëè æèðà è áåëêà, ïîâûñèëàñü âÿçêîñòü (òàáë. 2).

Òàáëèöà 2
Ñðàâíèòåëüíûå ôèçèêî-õèìè÷åñêèå ïîêàçàòåëè êåôèðà

Ïî ñîäåðæàíèþ òîêñè÷íûõ ýëåìåíòîâ íå óñòàíîâëåíî îòêëîíåíèé îò
òðåáîâàíèé ÔÇ ¹ 88 «Òåõíè÷åñêèé ðåãëàìåíò íà ìîëîêî  è ìîëî÷íóþ ïðî-
äóêöèþ» (òàáë. 3), íî ïðè ýòîì îòìå÷åíû íåñóùåñòâåííûå óâåëè÷åíèÿ ñâèí-
öà è êàäìèÿ.

Òàáëèöà 3
Ñîäåðæàíèå ïîòåíöèàëüíî îïàñíûõ âåùåñòâ

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî âíåñåíèå ôóíêöèîíàëüíîé áèîëîãè÷åñêè àêòèâ-
íîé äîáàâêè «Âèòàëüãèí» ñóùåñòâåííî ïîâëèÿëî íà ñîäåðæàíèå â íîâîì ïðî-
äóêòå éîäà è ìàãíèÿ, ÷òî îáåñïå÷èâàåò 50 % ñóòî÷íóþ íîðìó.

Òàêèì îáðàçîì, èñïîëüçîâàíèå îáúåêòîâ àêâàêóëüòóðû â òåõíîëîãèè
ìîëî÷íûõ ïðîäóêòîâ îòêðûâàåò âîçìîæíîñòü ñîçäàíèÿ àññîðòèìåíòà êèñëî-
ìîëî÷íûõ íàïèòêîâ, íàçâàííûõ «Ãèäðî-áèî», íàðÿäó ñ èìåþùèìèñÿ  ïîïó-
ëÿðíûìè àíàëîãàìè «Áèî», «Áèî-Ìàêñ» è «Áèôè».
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